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RESTAURANT - JUGENDSTILSAAL: ROMERBAD

Sehr geschatzter Gast,

mit Freude iiberreichen wir Thnen unsere Bankett - Meniivorschlage. Es sind Anregungen fiir Gerichte, die Sie
selbstverstindlich nach eigenem Geschmack erginzen oder austauschen konnen.

Bitte beachten Sie, dass diese Meniis ab 10 Personen bestellt werden konnen. Um einen reibungslosen
Serviceablauf zu garantieren, bitten wir Sie, sich auf ein gemeinsames Menii zu einigen.
Fiir Vegetarier bereiten wir gerne einen fleischlosen Hauptgang zu.

Fiir die detaillierte Meniibesprechung (bis spatestens 14 Tage vor dem Anlass) ist eine Terminvereinbarung
mit Herrn Silvio Erne erforderlich.

Gerne konnen Sie zu Threm Anlass musikalisch begleitet werden, aus Riicksicht auf unsere Nachbarn darf die
Musik bis um 24.00 Uhr spielen. Fiir allfillige Verldngerungen (bis 02.00 Uhr, Freitag und Samstag)
verrechnen wir einen Service — Nachtzuschlag: pro Stunde und 25 Personen a CHF 70.00.

Sollte es nach Threm Fest zu spit werden, um nach Hause zu fahren, stehen Thnen schone und gediegene
Hotelzimmer (nach Verfiigbarkeit) zu Spezialkonditionen zur Verfiigung.

Zur Bezahlung von Bankett- Veranstaltungen konnen wir keine Kreditkarten akzeptieren, die Rechnung
werden wir Thnen nachtriglich per Post zustellen.

Wir freuen uns schon heute, Sie und Ihre Géste bei uns in der ,,Blume® begriissen und kulinarisch verwohnen
zu diirfen.

ATRIUM HOTEL BLUME

Gebriider Silvio & Patrik Erne

Seien Sie unser Gast und Konig
Unsere Preise verstehen sich pro Person und inklusive 8% MwSt.
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RESTAURANT - JUGENDSTILSAAL: ROMERBAD

Hochzeitsmenus Herbst
Anfang Oktober — Ende Dezember

Menu 1

Feldsalat mit gebratenen Waldpilzen

und gerducherter Entenbrust
CHF 17.00

k%%

Badener Riieblisuppe mit Randenchips

CHF 10.00
4%k

Rosa gebratene Hirschfilet-Medaillons
an feiner Cognacrahmsauce
dazu reichen wir Butterspatzli

und Rotkraut mit glasierten Marroni
CHF 46.00

Zweifarbiges Schokoladenmousse umgeben von Waldbeerensauce

und garniert mit frischen Friichten garniert

CHF 15.00
4%
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RESTAURANT - JUGENDSTILSAAL: ROMERBAD

Menu 2

Kriftiger Wildschwein-Rohschinken mit frischen Feigen
auf knackigem Niisslisalatbukett

an einem Balsamico - Dressing

CHF 18.00
k%%

Rindskraftbriihe mit farbigen Gemiiseperlen

CHF 11.00
k%

Am Stiick gebratenes Lammriickenfilet in der Krauter-Knoblauchkruste
auf leichter Portweinsauce
dazu servieren wir Kartoffelgratin

und ein herbstliches Gemiiseduett
CHF 42.00

k%%

Hausgemachtes Tarte Tatin mit Vanilleeis
CHF 14.00
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